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Persbericht

Raku stoken en Heimwee-eten.

Amerongse Bovenpolder Oost, 17 september 2005

Het Kleicollectief Amerongen, het KA, organiseert zaterdag 17 september een dag met raku stoken gevolgd door een buffet, het heimwee-eten. 

Raku stoken is een oude Japanse techniek om gebruikskeramiek te stoken. 

De biscuit gebakken werkstukken worden, voorzien van glazuren, in een veldoven gebakken, waardoor de invloed van het vuur zichtbaar wordt in de huid van het werk. Daarna worden de roodgloeiende bekers, kommen en borden gesmoord in nat stro. Hierdoor ontstaan bijzondere effecten met een uniek craquelé. 

Raku stoken is een emotionele ervaring.

Dit feest wordt voortgezet met het Heimwee-eten. 

Iedereen kent gerechten die intense herinneringen oproepen. Aan bijzondere momenten, een periode, aan omstandigheden of aan het gezelschap of de kok. Gerechten met persoonlijke verhalen en herinneringen, daar gaat het om.

Deelnemers maken hun gerecht klaar en nemen het mee naar het Heimwee-eten. 

De heimweegerechten vormen samen een buffet. De zojuist gestookte raku borden, kommen en bekers nemen we in gebruik. Een bijzondere maaltijd.

Met het heimwee-eten worden de verhalen achter de gerechten verteld. Na afloop krijgen de deelnemers de raku-producten mee als herinnering. De recepten en verhalen verzamelen we in een klein boekje, dat later worden toegestuurd. 

De organisatie van deze Raku-heimwee-dag is in handen van het KA, Kleicollectief Amerongen in samenwerking met Schworks en wetenschapsjournalist Lizet Kruyff. Zij is gespecialiseerd in culinaire geschiedenis en ze vertelt over de achtergronden van het heimwee eten.  

Deelname aan het Raku stoken en Heimwee-eten bedraagt € 45,- pp

Informatie / opgave bij Marleen: 06 105 726 37. Maximaal 10 deelnemers.

